Kloster Benediktbeuern
Klosterladen

Serviervorschlag | Bild Freepik

Fir 2 Personen
Zubereitungszeit 15 Min.
Garzeit 15 Min.

Zutaten:

250 g Quark

1EL Quarkgewrz
750 g SuBkartoffeln

2 kleine rote Paprika
125 g Schafskase
Olivendl
Paprikapulver edelsii
Pfeffer

Salz

Zubereitung:

1) 1EL Quarkgewdrz in 250g Quark einrthren und zum
Durchziehen beiseite stellen.

2) Die SuBkartoffeln waschen, schalen und in Ecken
(Wedges) schneiden. Dazu erst der Lange nach
halbieren, dann die Halfen in gleichmdaBige Stlcke,
zum Beispiel Achtel schneiden.

3) Die Paprika waschen, putzen und in mundgerechte
Stlcke schneiden. Den Schafskése wrfeln.

4) Den Ofen auf 180 Grad vorheizen.

5) Ein Backblech mit Ol fetten oder mit Backpapier
auslegen. StuBkartoffeln und Paprika darauf ver-
teilen.

6) Mit Paprikapulver, Salz und Pfeffer wirzen und mit
Olivendl betréufeln. AnschlieBend den Schafskése
dardber streuen.

7) Auf Umluft stellen und das Blech in den Ofen
schieben. Nach 15 Minuten Backzeit prifen, ob die
SuBkartoffeln gar sind.

8) Mit dem Quark servieren. Dazu passt
Tomatensalat. Ein Genuss fur allel

www.klosterladen-benediktbeuern.de



